Para compartir

Solo Quesos

PARA MI (3 QUESOS) 11€

TUY YO (6 QUESOS) 19,95€
PARA TODOS (9 QUESOS) 28,50€
QUESO TETE DE MOINE 13€

SELOMILLE)

Charcuteria | Carne al peso

Esta esla casa del solomillo. Todo gira alrededor de esta sabrosa pieza. Repite,
comparte, prueba o sé comedido. Tu eliges todo. La raza, el gramaje, el punto de la
carne, el método de cocinado. Con salsa o guarnicion.

El clasico que nunca pasa de moda

TABLA DE EMBUTIDOS IBERICOS JOSELITO

100% BELLOTA 15€

JAMON GRAN RESERVA JOSELITO 100% BELLOTA 29,50€
LOMITO DE PRESA IBERICA 100% BELLOTA

D.0.JABUGO 13€

iO las dos cosas! Entrégate a esta irresistible formula de carne al peso.

Sin pretensiones

TABLA DE EMBUTIDOS CATALANES ARTESANQS DE CAL TOMAS 14,75€
TABLA DE JAMON CANARIO CON PICUAL Y PIMENTON DE LA VERA 9€
FOIE MI CUIT CON TOSTADAS 15,50€
TERRINA DE PATE CASERO 10,50€

TABLA DE MORTADELA DI BOLOGNA IGP 10,00€

COCA DE CRISTAL CON TOMATE 3,75€
TABLA DE CECINA DE VACA VIEJA 14,50€

Unpoco de verde

TOMATE DE TEMPORADA CON BURRATINA Y
ALBAHACA 9,75€

ENSALADA ECOLOGICA DE LA HUERTA (2 PERS.) 18€

BERENJENA AHUMADA, BURRADA'Y VINAGRETA DE
MIEL Y MOSTAZA 11€

Las Razas
Asturianadelos Valles suvave Aberdeen Angus Mepia  Frisian massaBrosa  Rubia Gallega INTENsA  Buey MAS INTENSA Steak Tartar
RAZA QUE SE CRIAEN LA LA RAZA ANGUS ORIGINAL RAZA ORIGINARIA DEL CENTRODE ~ RAZA ANCESTRAL GALLEGA,ALSER  EL BUEY ES CASTRADO DE EL STEAK TARTAR ES UNA
CORDILLERA CANTABRICA, SU PROCEDE DE IRLANDA DE LOS EUROPA, NO LLEGA A ESPANA ANIMALES DESTINADOS AL PEQUENO PARA EVITAR EL EFECTO RECETA IMPORTADA DE LA
ALIMENTACION PRINCIPAL SONLOS ~ CONDADOS DE ANGUSSHIRE Y HASTA EL ANO 1965, RAZALECHERA ~ TRABAJO EN EL CAMPO SE DE LA TESTOSTERONA EN SU POLINESIA FRANCESA. ESTE
PASTOS DE MONTANA. DE SABOR ABERDEENSHIRE, CRIADOS EN EN LA PRIMERA ETAPADESUVIDAY  ALIMENTAN DE LECHE MATERNA, CARNE; DEDICADO AL ENGORDE Y PLATO SE PRESENTA EN LOS
SUAVE Y DELICADO, SE LIBERTAD HASTA ALCANZAR EL ENGORDADA EN LA SEGUNDA FORRAJES Y COMIDA “CALIENTE” SACRIFICIO O A TAREAS DE RESTAURANTES FRANCESES A
CARACTERIZA POR DESARROLLAR PESO IDONEO CON 18 MESES. PARTE PARA MEJORARELSABORDE ~ COMO PATATAS Y GRELOS, TRACCION, ESPECIALMENTE PRINCIPIOS DEL SIGLO XX.
UNA CARNE DE MUCHA CALIDADY  ALIMENTACION A BASE DE LECHE SU CARNE, UN SABOR INTENSO ANIMALES LONGEVOS Y DE CARNE FAENAS DE CARGAS. ES LA CARNE POSTERIORMENTE, EL CHEF
CON MUY POCA GRASA. MATERNA Y PASTO DURANTE EL DEBIDO A SUMADURACION MADURADA CON MUCHA MAS APRECIADA POR LOS ESCOFFIER, AFINO LA
125€ /KG PRIMER ANO, POSTERIORMENTE 99,75€/ KG INTENSIDAD DE SABOR CARNIVOROS, CARNE MADURADA PREPARACION LLEVANDOLA
CON CEREALES Y MAIZ. CARNE DE 159€/KG DE SABOR MUY INTENSO HASTA NUESTROS DIAS
COLORROJO VIVO, JUGOSA, 210€ /KG 29<€ (Incluyendo Patatas Fritas)
TIERNA, INTENSA EN SABOR, PERO
SUAVE EN GUSTO.
145€/KG
Los Cortes y suPesos
125 g. Asturiana de 175 g. Asturianade 2 50 g. Asturiana de 3 50 g. Asturiana de 500 g. Asturiana de (0] g.a 1 Kg. Asturianade
los Valles 15,63€ los Valles 21,88¢ los Valles 31,25€ los Valles 43,75€ losValles 62,50€ los Valles 125€/Kg
PARALOSMAS  Aberdeen 18,13€¢ | SILO Aberdeen  25,38¢ | EL Aberdeen  36,25€¢ | PARALOS Aberdeen  50,75€ | SISOLOVASA Aberdeen  72,50€ g;;?:ogliog‘ Aberdeen 145€/Kg
COMEDIDOS Frisian 12,47€ 8811\\1/[1[3}115]:58 Frisian 17,46€ EQUILIBRADO  pyigian 24,94€ CARNIVOROS  pyigian 34,91€ g;siilé&?{%]z Frisian 49,88€ EL PES’Ol QUC]i: TE Frisian 99,75€/Kg
R.Gallega 19,88¢€ | -yarniciOngs R-Gallega  27,83€ R.Gallega 39,75€ R.Gallega 55,65€ R.Gallega 79,50€ | ApETEZCA! R.Gallega 159€/Kg
Buey 26,25¢€ Buey 36,75¢€ Buey 52,50€ Buey 73,50€ Buey 105,00€ Buey 210€/Kg
Las Salsas 3,50€,unm.  Ensaladas 5,50€/un.  Un poco de todo 5,50€/unm.  Verduras 5,50€/unp.  Las Patatas 5,50€ /uNID.
BEARNESA LECHUGA Y CEBOLLA ALINADA, COMOLES  JUDIAS DE SANTA PAU SALTEADAS PIL PIL DE PIMIENTOS DEL PIQUILLO EN PURE
CAFE DE PARIS, A NUESTRA MANERA GUSTA EN EL PAIS VASCO MACARRONES BLANCOS “AL GRATIN” ZANAHORIAS RISOLADAS, TOQUE DE COMINO FRITAS
QUESO AZUL HOJA DE ROBLE, NUECES Y VINAGRETA DE ESPINACAS "A LA CREMA” ESCALIBADA GRATIN DAUPHINOIS
ALA PIMIENTA NEGRA MOSTAZA ESCALOPE DE FOIE ESPARRAGOS TRIGUEROS A LA BRASA
ALA MOSTAZA ANTIGUA ?{%gdégﬁngTJaEgAEORADA’ ACEITEVIRGEN  1yETANO A LA BRASA TIRABEQUES SALTEADOS, TOQUE DE JENGIBRE
MOJO DE HIERBA! BIMI SALTEAD N ACEITE DE OLIVA VIRGEN
OjoDr S COGOLLO CAESAR S O CONAC OLIVAVIRG
JALAPENO ASADO COLIFLOR GRATINADA

PIMIENTOS DEL PADRON AUTENTICOS
SALTEADO DE VEDURAS DE TEMPORADA CON

NUEZ MOSCADA

10% IVA incluido / Consulta alérgenos / 10% Incremento en Terraza




To share
Only Cheeses
FORME (3 CHEESES) 11€

YOU AND ME (6 CHEESES) 19,95€
FORALL (9 CHEESES) 28,50€

TETE DE MOINE CHEESE 13€

The Breeds

Asturiana de los Valles

SOFT

SELOMILLE)

Charcuteria | Carne al peso

This is the sirloin house. Everything turns around this tasty piece.
Repeat, share, taste or be cautious. You choose everything. The breed, the weight, the
point and method of cooking meat. With sauce or garnish.
Or both! Devote yourself to this irresistible formula of meat by weight.

A classic that never goes out of fashion

JOSELITO COLD CUTS BOARD “100% BELLOTA” 15€

JOSELITO GRAN RESERVA HAM “100% BELLOTA” 29,50€

CURED IBERIAN LOIN "100% BELLOTA"
D.O.JABUGO 13€

CRYSTAL BREAD WITH TOMATO 3,75€
CURED JERKY BEEF BOARD 14,50€

Aberdeen Angus Frisian

MEDIUM

Unpretentious

CATALAN HOMEMADE COLD CUTS PLATE FROM CAL TOMAS 14,75€
CANARIAN HAM BOARD WITH PICUAL AND SWEET PAPRIKA Q€
MICUIT FOIE WITH TOASTS  15,50€

HOMEMADE PATE TERRINE 10,50€

BOLOGNA IGP MORTADELLA BOARD 10,00€

MORE TASTEFUL

INTENSE ~ OXx

Rubia Gallega

MORE INTENSE

Alittle green

SEASONAL TOMATO WITH BURRATINA
AND BASIL 9,75€

GARDEN ECOLOGICAL SALAD (2 PAX) 18€

SMOKED EGGPLANT, BURRATA AND
HONEY AND MUSTARD DRESSING 11€

Steak Tartar

BREED FROM THE CANTABRIAN
MOUNTAINS, ITS MAIN DIET IS
MOUNTAIN PASTURES. WITH A MILD
AND DELICATE FLAVOR, IT IS
CHARACTERIZED BY DEVELOPING
HIGH-QUALITY MEAT WITH VERY
LITTLE FAT.

THE ORIGINAL ANGUS BREED
COMES FROM IRELAND IN THE
COUNTIES OF ANGUSSHIRE AND
ABERDEENSHIRE, RAISED IN
FREEDOM UNTIL REACHING THE
IDEAL WEIGHT AT 18 MONTHS.
FEEDING BASED ON BREAST MILK

A BREED COMING FROM CENTER
EUROPE. IT DOESN’T ARRIVE TO
SPAIN UNTIL 1965. DAIRY BREED IN
THE FIRST STAGE OF ITS LIFE AND
FATTEN UP IN THE SECOND STAGE
TO IMPROVE THE TASTE OF ITS

GALICIAN ANCIENT RACE, THE
ANIMALS WERE DESTINED TO
WORK IN THE FIELDS, THEY ARE
FED WITH BREAST MILK, FODDER
AND "WARM" FOOD SUCH AS
POTATOES AND “GERLOS”. LONG

THE OX IS CASTRATED WHEN YOUNG
TO AVOID THE EFFECT OF
TESTOSTERONE ON ITS MEAT;
DEDICATED TO FATTENING AND
SLAUGHTER OR TO TRACTION TASKS,
ESPECIALLY AGRICULTURAL TASKS
AND THE TRANSPORT OF LOADS. IT

THE TARTAR STEAK IS A RECIPE
IMPORTED FROM FRENCH
POLYNESIA. IT BEGAN TO
APPEAR ON THE FRENCH
HOTELS RESTAURANTS IN THE
EARLY TWENTIETH CENTURY.
LATER, THE PRESTIGIOUS CHEF

125€ /KG AND GRASS DURING THE FIRST MEAT. AN INTENSE FLAVOUR DUE LIVING ANIMALS WITH MATURED IS THE MOST APRECIATED MEAT FOR ESCOFFIER, REFINED THE
YEAR, LATER WITH CEREALS AND TO ITS MATURATION MEAT AND INTENSE FLAVOR CARNIVORES, MATURED MEAT WITH PREPARATION TAKING IT TO
CORN. FLESH BRIGHT RED, JUICY, 99,75€/KG 159€/KG A VERY INTENSE FLAVOR THE PRESENT DAY
TENDER, INTENSE IN FLAVOR, BUT 210€ /KG 29<€ (Including French Fries)
SOFT TASTE
145€/KG
Cuts and Weights
125 g Asturianade 17 5 g Asturianade 250 g Asturianade 350 g Asturianade 500 g Asturianade Y g.to 1 Kg. Asturianade
4.410z losValles  15,63€ | 6.170z losValles 21,88¢ | 8,800z losValles  31,25€ | 12,3502 losValles  43,75€ | 17,640z losValles 62,50€ | Oto35,2702Z los Valles 125€/Kg
FOR Aberdeen  18,13€ | [ryvou Aberdeen  25,38€ | pA1 ANCED Aberdeen  36,25€ FOR Aberdeen  50,75€ | ryvouonry Aberdeen  72,50€ | THENON- Aberdeen 145€/Kg
THE SHY Frisian 12,47€ | COMBINE IT Frisian 17,46€ Frisian 24,94€ | MEAT-EATERS Frisian 34,91€ | WANT TO Frisian 49,88€ | CONFORMIST.. Frisian 99,75€/Kg
R.Gallega 19,88€¢ | WITHSOME R.Gallega 27,83€ R.Gallega 39,75€ R.Gallega 55,65€ | ENJOYMEAT R.Gallega 79,50€ | CHOOSETHE R.Gallega 159€/Kg
Ox 26,25€ | GARNISHES oy 36,75€ Ox 52,50€ Ox 73,50€ Ox 105,00€ ‘IEEI}?ERTI YOU  ox 210€/Kg
Sauces 3,50€/unm.  Green Garnishes 5,50€/unm.  Abitofeverything  5,50€/unm.  Vegetables 5,50€/unp.  Potatoes 5,50€ /UNID.
BEARNAISE LETTUCE AND ONION DRESSED AT SAUTEED SANTA PAU BEANS PIQUILLO PEPPERS PIL PIL CREAMY MASHED POTATOES
CAFE DE PARIS, OUR WAY BASQUE COUNTRY STYLE “AU GRATIN” WHITE MACARONI FRENCH BROWNED CARROTS, CUMIN TOUCH FRENCH FRIES
BLUE CHEESE OAKLEAF LETTUCE, WALNUTS AND SPINACH “A LA CREME” ESCALIVADA (ROASTED VEGETABLES) GRATIN DAUPHINOIS
BLACK PEPPER MUSTARD VINAIGRETTE FOIE POELE GRILLED GREEN ASPARAGUS
MUSTARD i’%\IADSng*TLSTCIOL\IL’I&TO’ VIRGIN OLIVE OLI CHARCOAL GRILLED MARROW SAUTEED SNOW PEAS WITH GINGER TOUCH
HERB M
OJO SAUCE LETTUCE HEART CAESAR gAUTEED BIE/H WITH VIRGIN OLIVE OIL
ROASTED JALAPENO ‘AU GRATIN” COLLIFLOWER

REAL “PADRON” PEPPERES

SAUTEED SEASONAL VEGETABLES WITH
NUTMEG

10% VAT not included / Ask for allergens / 10% Increase in Terrace




Per compartir
Només formatges

PER MI (3 FORMATGES) 11€

TUIJO (6 FORMATGES) 19,95€
PER TOTS (9 FORMATGES) 28,50€
FORMATGE TETE DE MOINE 13€

SELOMILLE)

Charcuteria | Carne al peso

Aquesta és la casa del filet. Tot gira al voltant d'aquesta saborosa pe¢a. Repeteix,
comparteix, prova o sigues mesurat. Tu tries tot. La raca, el gramatge, el punt de la

El classic que mai passa de moda
TAULA D'EMBOTITS IBERICS JOSELITO
“100% BELLOTA” 15€

PERNIL GRAN RESERVA JOSELITO “100

LLOM DE PRESA IBERICA “100% BELLOTA” D.O.JABUGO 13€
COCA DE VIDRE AMB TOMAQUET  3,75€

carn, el metode de cuinat, amb salsa o guarnicio.
O les dues coses. Lliura't a aquesta irresistible formula de carn al pes.

Sense pretensions

TAULA D'EMBOTITS CATALANS ARTESANS DE CAL TOMAS 14,75€
TAULA DE PERNIL CANARI AMB PICUAL I PEBRE

VERMELL DE LAVERA Q€

FOIE MICUIT AMB TORRADES 15,50€

TERRINA DE PATE CASOLA 10,50€

% BELLOTA” 29,50€

Unamicade verd

TOMAQUET DE TEMPORADA AMB BURRATINA
IALFABREGA 9,75€

AMANIDA ECOLOGICA DE LHORT (2 PERS.) 18€

ALBERGINIA FUMADA, BURRATA I VINAGRETA DE MEL
IMOSTASSA 11€

TAULA DE CECINA DE VACAVELLA 14,50€

TAULA DE MORTADEL-LA DIBOLOGNAIGP 10,00€

Les Races
Asturianadelos Valles svau Aberdeen Angus mirja  Frisian MEssaBorosa Rubia Gallega INTENsA  Bou MES INTENSA
RAGA QUE ES CRIA A LA LA RACA ANGUS ORIGINAL PROVE RAGA ORIGINARIA DEL CENTRE RAGA ANCESTRAL GALLEGA,ENSER  EL BOU ES CASTRAT DE PETIT PER

SERRALADA CANTABRICA, LA
SEVA ALIMENTACIO PRINCIPAL
SON LES PASTURES DE
MUNTANYA. DE SABOR SUAU I
DELICAT, ES CARACTERITZA PER
DESENVOLUPAR UNA CARN DE

D'IRLANDA DELS COMTATS
D'ANGUSSHIRE I ABERDEENSHIRE,
CRIADA EN LLIBERTAT FINS
ASSOLIR EL PES IDEAL ALS 18
MESOS. ALIMENTACIO A BASE DE
LLET MATERNA I PASTURA DURANT

D'EUROPA, NO ARRIBA A ESPANYA
FINS A LANY 1965, RACA LLETERA
EN LA PRIMERA ETAPA DE LA SEVA
VIDA I ENGREIXADA EN LA SEGONA
PART PER MILLORAR-LI EL GUST DE
LA SEVA CARN, UN GUST INTENS A

ANIMALS DESTINATS AL TREBALL
AL CAMP, SALIMENTEN DE LLET
MATERNA, FARRATGES I MENJAR
“CALENT” TALS COM PATATES I
“GRELOS”. ANIMALS LONGEUS I DE
CARN MADURADA AMB MOLTA

EVITAR L'EFECTE DE LA
TESTOSTERONA EN LA SEVA CARN;
DEDICAT A L'ENGREIX I SACRIFICI O
A TASQUES DE TRACCIO,
ESPECIALMENT FEINES AGRICOLES I
EL TRANSPORT DE CARREGUES. ES

Steak Tartar

L'STEAK TARTAR ES UNA RECEPTA
IMPORTADA DE LA POLINESIA
FRANCESA. AQUEST PLAT VA
COMENCAR A PRESENTAR-SE ALS
RESTAURANTS DELS HOTELS
FRANCESOS A PRINCIPIS DEL
SEGLE XX. POSTERIORMENT, EL

MOLTA QUALITAT I AMB MOLT EL PRIMER ANY, POSTERIORMENT CAUSA DE LA SEVA MADURACIO INTENSITAT DE SABOR LA CARN MES APRECIADA PER ALS PRESTIGIOS XEF ESCOFFIER, VA
POC GREIX. AMB CEREALS I BLAT DE MORO. 99,75€ / KG 159€/KG CARNIVORS, CARN MADURADA DE AFINAR LA PREPARACIO PORTANT-
125€ /KG CARN DE COLOR VERMELL VIU. GUST MOLT INTENS LA FINS ALS NOSTRES DIES
SUCULENTA, TENDRE, INTENSA EN 210€ /KG 29<€ (Incloent Patates Fregides)
SABOR, PERO SUAU EN GUST
145€/KG
Els Talls i els seus Pesos
125 g. Asturiana de 175 g. Asturianade 2 5 (0] g. Asturianade 3 5 (0] g. Asturianade 5 00 g. Asturiana de (0] g.a 1 Kg. Asturianade
los Valles 15,63€ los Valles 21,88¢€ los Valles 31,25€ los Valles 43,75€ losValles 62,50€ los Valles 125€/Kg
PER ALS QUE Aberdeen  18,13€ | SIHO Aberdeen  25,38€ | LEQUILIBRAT Aberdeen 36,25€ | PER Aberdeen  50,75€ | SINOMESVAS Aberdeen  72,50€ | LINCONFOR- Aberdeen 145€/Kg
VAN AMB Frisian 12,47€ COMBINES AMB pyisian 17,46€ Frisian 24,94€ ELS Frisian 34,91€ AGAUDIRDE  prigian 49,88€ MISTA TRIA EL Frisian 99,75€/Kg
MESURA UNES CARNIVORS LA CARN PESQUEET
R.Gallega 19,88¢€ | ~yarnicions R-Gallega 27,83€ R.Gallega 39,75€ R.Gallega 55,65€ R.Gallega 79,50€ | yiNGUIDEGUST R-Gallega 159€/Kg
Bou 26,25€ Bou 36,75¢€ Bou 52,50€ Bou 73,50€ Bou 105,00€ Bou 210€/Kg
Les Salses 3,50€/unip.  Amanides 5,50€/unip.  Unamicade tot 5,50¢,unD.  Verdures 5,50€/unip.  Les Patates 5,50€ /UNID.
BEARNESA ENCIAM I CEBA AMANIDA, COM ELS HI MONGETES DE SANTA PAU SALTEJADES PIL PIL DE PEBROTS DEL PIQUILLO EN PURE
CAFE DE PARIS, A LA NOSTRE MANERA AGRADA AL PAIS BASC MACARRONS BLANCS "AL GRATIN" PASTANAGUES RISOLADES, TOC DE COMI FREGIDES
FORMATGE BLAU FULL DE ROURE, NOUS I VINAGRETA DE ESPINACS "A LA CREMA" ESCALIVADA GRATIN DAUPHINOIS
AL PEBRE NEGRE ?gﬁiﬁg; B TEMPORADA. OLLD/OLIVA ESCALOPA DE FOIE ESPARRECS DE MARGE A LA BRASA
i& LA M?S”‘FASSA ANTIGA VERGEIESCATES DESAL MOLL DE I’OS A LA BRASA TIRABECS SALTATS, TOC 1?13 GINGEBRE
MOJO” D'HERBES CABDELL CAESAR BIMI SALTEJAT AMB OLI D’'OLIVA VERGE
JALAPENYO ROSTIT COLIFLOR GRATINADA

PEBROTS DEL PADRO AUTENTICS

SALTEJAT DE VERDURES DE TEMPORADA
AMB NOU MOSCADA

10% d’IVA Inclos / Consulta Al-lérgens / 10% Incremento en Terraza




CartaVinos

Cava &
Champagne

D.O.CAVA

BERTHA RESERVA
BRUT NATURE
Macabeo, Xarel.lo y Parellada

RAVENTOS I BLANC

DE NIT ROSE

Macabeo, Xarel.lo, Parellada'y
Monastrell

JOAN COLET RIUS BRUT
Macabeo, Xarel.lo y Parellada

JUVE & CAMPS ESSENTIAL

Xarel.lo

Vinos Blancos D.0.ALELLA

ALTA ALELLA PARVUS
CHARDONNAY
Chardonnay

D.O. TERRA ALTA

REBELS DE BATEA

Garnatxa Blanca

Vinos Rosados D.0.PENEDES

CAN SUMOILA ROSA
Montonega y Sumoll

26,00 €

32,00 €

22,00 €

26,00 €

25,00 €

22,00 €

25,00 €

SCLOMILLO

Charcuteria | Carne al peso

CORPINNAT

GRAMONA IMPERIAL 35,00 €
BRUT ECO

Macabeo, Xarel.lo, Chardonnay y Parellada
TORELLO TRADICIONAL 29,00 €
BRUT NATURE

Macabeo, Xarel.lo y Parellada

D.O.PENEDES

GRAMONA MAS ESCORPI 26,00 €
Chardonnay

JEAN LEON VINYA GIGI 38,00 €
Chardonnay

VINYARETS 19,00 €
Xarel.lo

D.0. MONTSANT

BANCAL DEL BOSC BLANC 24,00 €
Garnatxa Blanca

D.O.RIBERA DEL DUERO

ARZUAGA ROSAE 24,00 €
Tempranillo

A.0.C. CHAMPAGNE

BOLLINGER ESPECIAL CUVEE
Pinot Noir, Pinot Menieur y
Chardonnay

CHARLES HEIDSIECK

BRUT RESERVE
Pinot Noir, Pinot Menieur
y Chardonnay

LOUIS ROEDERER

COLLECTION BRUT
Pinot Noir, Pinot Menieur
y Chardonnay

D.0.Ca.RIOJA

GOMEZ CRUZADO BLANCO
Viura y Tempranillo

D.O.RUEDA

MENADE SUVIGNON BLANC

Sauvignon Blanc

LA TORTUGA VELOZ
Verdejo

D.O.NAVARRA

OCHOA ROSADO DE LAGRIMA
Garnacha

10% IVA incluido / 10% Incremento en Terraza

90,00 €

75,00 €

85,00 €

23,00 €

27,00 €

22,00 €

20,00 €

BILLECART SALMON

ROSE BRUT
Pinot Noir, Pinot Menieur y
Chardonnay

D.O.RIAS BAIXAS
PACOYLOLA
Albarifio

D.0. MONTERREI

MARA
Godello

110,00 €

25,00 €

20,00 €




CartaVinos

Vinos Tintos

D.O. MONTSANT

ORTO 28,00 €
Carinena, Cabernet Sauvignon, Garnacha y Syrah

SINDICAT LA FIGUERA 24,00 €
Garnacha
FURVUS 37,00 €

Garnacha y Merlot

D.O.PENEDES

FINCA VILLADELLOPS 20,00 €
Garnacha
TORELLO LA RAIMONDA 28,00 €

Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah

CLOS ANCESTRAL 30,00 €
Ull de Llebre, Garnacha Negra y Moneu

D.O. TERRA ALTA

LAFOU EL SENDER 26,00 €
Garnatxa Negra y Syrah

BARBARA FORES EL TEMPLARI 30,00 €
Morenillo

D.O. COSTERS DEL SEGRE

CERVOLES COLORS 25,00 €
Garnacha, Cabernet Sauvignon y Merlot

ALTO SIOS 34,00 €
Syrah, Tempranillo y Garnacha

CASTELL D'ENCUS THALARN 65,00 €
Syrah

SCLOMILLO

Charcuteria | Carne al peso

V.I.CADIZ

BARBAZUL 21,00 €
Tintilla, Syrah, Merlot y Cabernet Sauvignon

D.0.Q. PRIORAT

SAMSARA, PAISATGES 30,00 €
DEL PRIORAT

Cabarnet Sauvignon, Garnacha, Syrah y Samso

ALVARO PALACIOS CAMINS 42,00€
DEL PRIORAT
Cabarnet Sauvignon, Garnacha, Syrah y Samso

FERRER BOBET 60,00 €
VINYES VELLES
Garnacha y Carifiena

D.O.PLA DE BAGES

MES QUE PARAULES 21,00 €
Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot y Sumoll
SOLEGIBERT SUMOLL 29,00 €
Sumoll

ABADAL RESERVA 3.9 42,00 €

Cabernet Sauvignon y Syrah

D.0. EMPORDA

FINCA MALAVEINA 45,00 €
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Garnacha Tinta, Syrah

VIDIVI 20,00 €
Cabernet Sauvignon, Garnacha y Merlot

10% IVA incluido / 10% Incremento en Terraza

D.O.RIBERA DEL DUERO

EMILIO MORO FINCA RESALSO 25,00€
Tinta Fina

LA CELESTINA DE DOMINIO 26,00 €
DE ATATUA
Tinta Fina

VEGA SICILIA VALBUENA 205,00 €
59ANO
Tinta Fina, Cabernet Sauvignon y Merlot

D.O.BIERZO

LA CLAVE 26,00 €
Mencia

VILLA DEL CORULLON 70,00 €
DESC. ]J. PALACIOS

Mencia

D.0. MALLORCA

AN/2 ANIMA NEGRE 34,00 €
Callet, Fogoneu y Cabernet Sauvignon
D.0.Ca.RIOJA

FINCA SAN MARTIN CRIANZA  22,00€
Tempranillo

PUJANZA VALDEPOLEO 42,00 €
Tempranillo
200 MONGES RESERVA 75,00 €

Tempranillo y Graciano




CartaVinos

Vinos Tintos

D.O. TORO

FLOR DE VETUS 22,00 €
Tinta de Toro

TESO LA MONJA ALMIREZ 40,00 €
Tinta de Toro

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA

MARQUES DE GRINON 50,00€
CABERNET SAUVIGNON

Cabernet Sauvignon

D.0. CONCA DE BARBERA

JOSEP FORASTER 30,00 €
Trepat

V.I.EXTREMADURA

HABLA DEL SILENCIO 28,00 €
Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon

D.0. CARINENA

CARE NATIVA 24,00€
Garnacha y Nativa

D.O.NAVARRA

CHIVITE COLECCION 40,00 €
125 RESERVA

Tempranillo

D.O. VALLE DE LA OROTAVA

SUERTES DEL MARQUES 26,00 €
7 FUENTES
Listan Negro y Tintilla

SCLOMILLO

Charcuteria | Carne al peso

A.0.C.CROZES -HERMITAGE

M. CHAPOUTIER LES 45,00 €
MEYSONNIERS

Syrah

A.0.C.COTES DURHONE

FAMIILLE PERRIN RESERVE 35,00 €
Syrah

A.0.C.BOURGOGNE

LOUISJADOT COUVENT 42,00€
DES JACOBINS

Pinot Noir

A.0.C.PAUILLAC

ANSEILLAN CHATEAU LAFITE 110,00€
Merlot, Cabernet Sauvignon y Petit Verdot
A.0.C.POMEROL

CHATEAU LATOUR 195,00 €
APOMEROL
Merlot y Cabernet Franc

A.O0.C.SAINT EMILION

MOUTON CADET RESERVE 40,00 €

Merlot, Cabernet Franc y Cabernet Sauvignon

10% IVA incluido / 10% Incremento en Terraza




